BOULANGERIE PATISSERIE

SoDIAAL

PROFESSIONNEL

Croissant hot dog
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Gout Franc,
légerement
salé. Tranches
régulieres prétes
al’emploi. Sans
perte de matiere.
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1 croissant de la veille Ouvrir le croissant par le dessus. Déposer les Tranches de
Bleu douceur et la saucisse de Francfort. Poser une ligne de
moutarde sur la saucisse. Passer 1 a 2 minutes a la salamandre
La Vie de Chateau ou au four au moment de la vente.

25 g de tranches de Bleu

40 ¢ de saucisse de
Francfort
6 ¢ de moutarde




