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Pizza aux tomates
multicolores et Cantal

Recette réalisée avec

e QUL i
- /s une ausre idée
Faites YO fu fromage




Une textnee
fondante et

couvrante avec
un affinage
jusqu’a trois

mois. Une AOP

valorisante.

e 800 g de pate a pizza
650  de sauce tomate Préchauffer le four a 200°c.
o 7tomates anciennes Abaisser la pate sur une plaque a pizza. Répartir la sauce tomate
multicolores sur la pate.
e 320 g de cantal rapé LaVie Parsemer de 120g de cantal rapé la Vie de Chateau. Ajouter les
de Chiteau rondelles dAe t/omate.zs prealaplement. Terminer par le restant
- de cantal rapé La Vie de Chateau.
o Basilic _
Cuire environ 15 minutes dans un four %
préalablement chauffé a 200°c.

Ajouter le basilic apres cuisson.

Pour plus de saveur,
garnir les bords de pate

de cantal rapé etles
replier




