


1,93€ HT / portion

Force et 
onctuosité. 

au minimum. Un 
produit prêt à 

l’emploi.

Salad  Bowl aux  
cubes de roquefort

•    1 bouquet de Thym frais

      Candia Pro
•    10 cl d’huile d’olive

cubes de roquefort 
      La Vie de Château

•    5 œufs  
•    Basilic 

      blanc

•    20 cl d’huile d’olive

mandoline. Découper les tomates cerises en quartiers. Cuire les 
oeufs pendant 9 minutes dans de l’eau bouillante et les écaler.

Faire rissoler les allumettes de lard. Dans 

une moitié d’œuf et les cubes de 
roquefort La Vie de Château. 

10 bowls

Astuce du chef 


