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« 50 g d’oignons rouges . o ) . )
o Abaisser une pate a pizza. Préchauffer le four a 220C".
o 415 ¢ de pate a pizza
e 200 ¢ de saumon fumé Ciseler finement I'oignon rouge, réserver.

Répartir la creme Candia Pro 30%MG sur la pizza, parsemer
d’Emmental rapé Francais Entremont Professionnel. Ajouter

Multi-usages Baignes I'oignon rouge ciselé.

e 130 g de creme 30% MG

* 90 g d’Emmental Cuire la pizza, pendant 10 min. Ajouter le saumon fumé,

rape Francais Entremont  quelques brins d’aneth et les baies roses. %

Professionnel Déguster.
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