G Candia & Columbus Latte Chocolat -
1 Brique 25 cl

PROFESSIONNEL

) ‘\\n\zi EN F%
Un produi "f—‘/ \‘7{;0
de la coopérative ( \ / )
SODIAAL \

—ita=lg 2 T _ &
columbus
Dénomination Iégale Boisson lactée au chocolat stérilisée UHT
N° agrément sanitaire ~ FR 59 039 030 CE (Awoingt)
Certification usine IFS / FSCC 22000/ BRC
Ingrédients Lait demi-écrémé (92%), sucre, chocolat (3,4%) (poudre de cacao, masse de cacao, sucre), stabilisant :
carraghénanes
Allergénes Lait, produits laitiers et ses dérivés
OGM Produit conventionnel. Non soumis & étiquetage OGM d’aprés réglements CE 1829 et 1830/2003
lonisation Aucun ingrédient, additif et produit fini n’a subi de traitement d’ionisation

Contaminants chimiques Conformes aux normes européennes en vigueur

AVANT OUVERTURE, a conserver de préférence au froid, a +8°C maxi mais peut aussi se conserver a
Conservation température ambiante.

APRES OUVERTURE, a conserver au froid a +6°C maxi et a consommer dans les 4 jours.

DDM* 120 jours

Contrat date 60 jours
FMAR A 30°C (UFC/0,1ml) <10
pH 6,5a6,8
Matiére grasse butyrique (%) 227
Matiére protéique (%) 23,8
o
Aspect Marron foncé S
Godt De chocolat g
Odeur De chocolat 2
Texture Veloutée
E
Energie (kJ) 337 674 NUTRI-SCORE g
Energie (kcal) 80 160 a | EB 3
Matiéres grasses (g) 2,7 5,4 ' §
dont acides gras saturés (g) 1,7 34 £
Glucides (g) 10 20 E
dont sucres (g) 9,5 19 §
Protéines (g) 3,8 8 N
Sel (g) 0,09 0,2 i
Calcium (mg) 117 234 2
% VNR** 15% 29% 9
7 . B o
I
Code EAN 3533631889005 03533630905492 | 03533630905508 UL/couche 28 g
Poids net (kg) 0,250 3,000 756,000 Couches/palette 9 A
Poids brut (kg) 0,264 3,233 839,890 UL/Palette 252 )
Dimensions (mm) 51x51x137,1 208x158x141 1200x800x1435

* DDM: Date de Durabilité Minimale
*V/NR : Valeurs nutritionnelles de référence - Apports de référence pour un adulte-type (8400 kJ/2000 kcal)

Code 084180




